O experienta pentru simiuri, un
omagiu adus vinului.

www.luminafine.ro
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Bine ati venit la Lumina,

La Lumina, fiecare element este ales cu grija pentru a crea o experiend desavarsitd,
Bucitaria noastrd rafinaté se imbind cu vinuri atent selectionate, Intr-un ambient elegant si
primitor,

Fiecare preparat spune o poveste. Fiecare pahar de vin
0 completeaza.

Rafnament. Armonie. Inspiratie

www.luminafine.ro



MENIU LUMINA
ANTREURI

(ine starters curated for wine pairing)

Tartar de somon cu avocado si perle de dtrice %
Somon proaspat, avocado cremos, perle defuzu, crema wasabl si

microplante
Pairing recomandat: Sauvignon Blanc sec ﬂ

Branza de capra coapta n crustd de fstic
Servitd cu piure de sfecla, frunze haby spanac, otet balsamic redus

Pairing: Rose sec rogu fructal a

Foie gras cu jeleu de vin Porto
Servit pe brioche prajita, cu chutney de pere si fistic

Pairing: Riesling demi-sec a




VENIULUMIV g
FELURI PRINCIPALE .

(elegant main courses paired with exceptional

File de dorada cu crusta de lamaie i crema de fenicul
File de dorada servit cu piure fin de fenicul, morcov baby glazurat si
emulsie de citrice

Pairing recomandat: Chardonnay baricat ‘

Piept de raa cu reductie de vigine §i piure de pastarnac
Piept de rata gatit mediu, servit cu piure catifelat de pastarnac,

chipsuri de stecla si sote de vigine cu vin rotu
Pairing: Pinot Noir ‘
Mille-feuille de legume coapte cu branzd de capra i cremd

de trufe
Straturi de dovlecel, vinete si ardei copti, alternate cu cremd de branzd
de capra si ulei de trule albe

Paz'ring: Sauvz'gnon Blanc mineral ‘




MENIU LUMINA

DESERTURI RAFINATE

(sweet conclusions for a perlect pairing)

dulleu de ciocolatd neagra cu inima de zmeurd
Servit cald, cu sos de zmeurd proaspata i inghefatd artizanald de

vanilie Bourbon
Pairing: Porto Ruby sau Merlof dulce ‘

Tartd fina cu cremd de laméie i bezea llambata
Crustd frageda de unt, cremd de lamaie ugor acrisoard, bezea italiand

llambata
Pairing: Riesling demi-sec ‘

Mousse de mango cu cocos $i crumble de migdale
Texturd aeratd, servita in cupd de cocos infuzat §i cumble crocant
Pairing: Spumant dulce sau Moscalo




MENIU LUMINA

Pr——

Bauturi selecte

(vinuri atent alese, spumante §t optiuni non-alcoolice rafimate) .

T

1. Vinuri albe

Chardonnay baricat -sec, corpolent, note de yaile sistejar
Sauvignon Blanc -sec, arome vegetale si It f’ je17i ‘
pairing deserturi

Al"#‘
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2. Vinuri rosi |
Pinoit Noir - corpolenta medie ‘
Metlot - catifelat, cu note de

Cabernet Saugvinion - pute

3. Vinuri rose
Rose sec - fructat, ele
Rose de Provence - note Subiile de piersica si greplruit
Pairing: Porto Ruby sau Merlot dudee




MENIU LUMINA

£, Spumant & vinuri de desert
Prosecco - racoritor, ideal pentru pairing cu antreuri

Champagne cuvee - elegant, pentru momente speciale ‘

Porto Ruby / Sherru dulce - pairing pentru sufleu sau brinzeturi

3. Cocktailuri Signaifire_+

' ' o :. ' . =0 Vo v v

Lumina Spritz - spumant i lichic dpdonicd infuzatd cu lavandd
Noapte Albi - gin infuza (st dpatonica, felie de greplruit

b. Bauturi non-alcoolice
Api plate / minerala
Limonada_zir_ta;nal
Sucuri naturale |
Ceaiurt aromtiee e==#%

 cu lavandi

i




“Fiecare gust e o raza. Fecare vin, 0 lumina.”
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